REMPLACEMENT COUTEAU DEFECTUEUX
DEFECTIVE KNIFE REPLACEMENT
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Références des produits concernés
References of concerned products

LM900.../ 700 - LM900.../ 701
BL900.../ 700 - BL900... / 701

LM901.../701 - LM901.../ 702

LM903.../ 700 - LM903.../ 701 - LM903.../ 702
BL903.../ 700 - BL903.../ 701 - BL903... / 702

LM905... /702

@ LM902.... / 700 - LM9O02... / 701 - LM9O02... / 702

Couteau non amovible épuisé
Non-removable knife exhausted
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REMPLACEMENT COUTEAU DEFECTUEUX
DEFECTIVE KNIFE REPLACEMENT

Réparation en fonction de la référence du produit

Repair according to the reference of the product
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REMPLACEMENT COUTEAU DEFECTUEUX
DEFECTIVE KNIFE REPLACEMENT

Réparation en fonction de la référence du produit fini
Repair according to the reference of the finished product
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Descriptions des évolutions des piéces
Descriptions of parts evolution
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Descriptions des évolutions des piéces
Descriptions of parts evolution
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Descriptions des évolutions des piéces
Descriptions of parts evolution
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Les # produit suite a réparation
The 4 product after repair
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REMPLACEMENT COUTEAU DEFECTUEUX
DEFECTIVE KNIFE REPLACEMENT

Complément au mode d'emploi sur I'utilisation du couteau amovible
Complement to the instructions of use for using the removable knife

Montage du couteau amovible sur le bol @ (Fig. a; b; ¢)
Fitting the removable knife on the bowl < (Fig. a; b; c)

Démontage du couteau amovible 2 (Fig. d)
Dismounting the removable knife @ (Fig. d)
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REMPLACEMENT COUTEAU DEFECTUEUX

DEFECTIVE KNIFE REPLACEMENT

Complément au mode d'emploi pour utilisation avec bol 2L

Complement to the instructions of use with bowl 2L

Tableau des programmes pour bol 2L
Table of programs for bowl 2L

Découvrez les programmes automatiques proposés

Température (Max)

Temps ajustable

Mixage

P1 - Soupe Veloutée 100°C 30 min. Vitesse maxi
(texture fine) (+ ou -10 min) 1 min

P2 - Soupe Moulinée 100°C 40 min. Vitesse mini
(texture dense) (+ ou-10 min) 13s

P3 (uniquement pour le modéle

disposant du panier de cuisson ) — 100°C 30 min. Mo

Cuisson vapeur avec le panier de (+ ou -20 min)

cuisson et 50 cl d’eau (selon modéle*)

P3 (ou P4 pour le modéle disposant 30s

du panier de cuisson) - Auto clean : 100°C (ajustable Y A E—

programme automatique de
nettoyage

jusqu’a 1 min)

Introducing the suggested automatic programs
Temperature (Max) Adjustable times Mixing
P1 - Creamy soup 100°C 30 min. Max speed
(thin texture) (+ or -10 min) 1 min
P2 - Chunky Soup 100°C 40 min. Min speed
(texture dense) (+ or-10 min) 13 secs
P3 - (only for model with cooking
basket) — Steam cooking with 100°C 30 min. No
cooking basket and 50 cl water (+ or -20 min)
(depending on model®)
P3 - (or P4 for model with cooking 30s.
basket) - Autoclean: automatic 100°C (adjustable Max speed
cleaning programme up to 1 min)
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